MENU OCEAN

Entrée +Plat ou Plat+Dessert 29,50 €

g/ g
Tartare de Thon et saumon,
Tartare de (MI;;;:?@“MW& version thai, mesclun et frites
version thai ]
Pore braisée du Hunan,
Nems au Poulet riz jasmin
/ . Poulet coco au curry jaune,
foie Gras Maison (slipp #3€) légumes sautés et riz jasmin
Assiette de crevettes Roses Filet de Saint-Pierre,

spaghettis de [égumes

(selon arrivage)

Huitres N°2, Maison Le Corre, lle de Ré :

Entrée +Plat +Dessert 36,50 €

MENU ENFANT

12,00 €
g
mini fish & chips
Mousse chocolat Poulet pané corn flakes, frites
Profiterole Moules mariniéres, frites
Baba au rhum 1 boule de glace au choix
Caifé ou thé gourmand (sup +250¢€) ou Pom pote

(selon arrivage)

par6:12€ par9:18€ par12:24 € Mariniére 15,00 €
Assiette de Crevettes Roses, mayonnaise maison, 10,00 € Créme . 16,00 €
petit beurre demi-sel Fourme d'Ambert 16,00 €
Tartare de thon & sawmon version that, mangue & coriandre, mesclun 12,00 € Salade de poulpe fumé, spaghettis de crudités 17,00 €
Bouchées de poulet aux baies de goji, sauce miel & soja, mesclun 12,00 € marines, baies de goji & sésame,
Crevettes sautées au Galanga & gingembre, sauce Naam Jim 12,00 € tomates cerises, gelée de pomme au piment
(sauce thailandaise au piment vert) deespelette, mesclun _
Nems au poulet (4 pieces), menthe fraiche et batavia 11,00 € Ga-bun, po.ul'et Rl d\e e 17,00 €
0 ’ poulet, crudités, salade, cacahuetes, menthe
Foie gras maison, gelée de pomme au piment d'espelette, toast & mesclun 16,50 € fraiche & coriandre
Fritured ’E};erlam, sauce tartare maison 10,00 €
Pore braisé du Hunan, Cebette & oignon rouge, riz jasmin 22,00 € Tartare de thon & saumon version thai, mangue & coriandre, 23,00 €
Poulet coco au curry jaune, 1égumes sautés au Galanga 22,00 € frites & mesclun
et gingembre, riz jasmin Tentacules de poulpe fumés, spaghettis de légumes, crémeux 26,00 €
Magret entier de canard, sauce poivre ou fourme d’Ambert, 26,00 € de petits pois au wasabi & menthe, huile d'herbes
frites & mesclun Filet de Saint-Pierre, spaghettis de légumes, crémeux 23,00 €
Bavette Black Angus, sauce poivre ou fourme d’Ambert, 23,00 € de petits pois au wasabi & menthe, huile d’herbes

frites & mesclun env 2209

Mousse chocolat, recette a ’ancienne 8,50 €

Profiteroles, glace vanille bourbon, 9,00 €
ganache chocolat maison
Baba au rhum, oranges séchées 9,50 €

Café ou Thé gourmand (mignardises du moment) 10,00€

Pour nos glaces demandez la carte ...



